
Herzlich willkommen in Com Dang.

Unsere Leidenschaft zur asiatischen Kulinarik von Sushi 
über traditionelle, vietnamesische Speisen über Fusion-Gerichte. 

Com Dang akkumuliert die beste Auswahl der kulinarischen Richtungen 
und bringt euch diese gesammelt an einen Ort! 

Wir nehmen Sie auf eine kulinarische Reise in den fernen Osten 
mit und werden Sie von unseren Kreationen begeistern!

Für Ihre Gesundheit und die Qualität Ihrer Speisen 
kochen wir nicht mit Glutamat.

Besuchen Sie uns Online.
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V O R S P E I S E N
S T A R T E R S

1.	 Nem Chien Saigon – Frühlingsrollen (2 Stk.)	 5,90
	 Hausgemachte, gebackene Frühlingsrollen gefüllt  mit gehacktem Schweinefleisch, 
	 Glasnudeln, Morcheln, Gemüse dazu hausgemachtem Limettten–Dressing.
	 Homemade baked spring rolls filled with minced pork, glass noodles, morels, 
	 vegetables with homemade lime dressing. 

2.	 Nem Chay 1 – Vegetarische Frühlingsrollen (5 Stk.)	 5,50
	 Vegetarisch mit Süß-Sauer-Soße. Vegetarian with sweet and sour sauce.

3.	 Wantan gebacken 1,2 (5 Stk.)	 5,50
	 Gebackener Wantan-Teig, gefüllt mit gehacktem Hühnerfleisch und Garnelen, 
	 dazu Süß-Sauer Soße. Baked wonton dough filled with minced chicken and 
	 shrimp, served with sweet and sour sauce.

4.	 Ga Sate 5 (2 Stk.)	 5,90
	 Gebackener Hähnchenspieß, Erdnüssen und Erdnusssoße.
	 Baked chicken skewer, peanuts and peanut sauce.

5.	 Tofu Tempura 6 (5 Stk.)	 6,90
	 Frittierter Tofu umhüllt von grünem Reis mit Chili Mayo Soße und Salat.
	 Deep-fried tofu wrapped in green rice with chili mayo sauce and salad.

6.	 Ebi Tempura 2 (5 Stk.)	 7,90
	 Garnelen in Panade mit frischem Salat dazu Chili Mayo Soße.
	 Shrimp in breading with fresh salad and chili mayo sauce.

7.	 Ha Cao Hap 2,11 – Dumplings (5 Stk.)	  6,90
 	 Teigtaschen gefüllt mit Garnelen dazu Sesam Soße.
	 Dumplings filled with shrimp and sesame sauce.

8.	 Dau Luoc 6 – Edamame    	  5,90 
	 Grüne Baby-Sojabohnen, serviert mit Meersalz.
	 Green baby soybeans served with sea salt.
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V O R S P E I S E N
S T A R T E R S

9.	 Goi Cuon 5,11 – Sommerrollen (4 Stk.)	
	 Reispapier gefüllt mit Reisnudeln, Gurken, frischem Salat, Koriander, Erdnüssen, 
	 Sesam und Limetten-Dressing oder Erdnusssoße dazu:
	 Rice paper filled with rice noodles, cucumbers, fresh lettuce, coriander, peanuts,
	 sesame and lime dressing or peanut sauce with it:

A.	 Tofu 6                                                                  	 5,20      
B.	 Hühnerfleisch chicken	 5,50
C.	 Rindfleisch beef	 5,90
D.	 Garnelen 2 shrimps	 5,90
E.	 Lachs 4 salmon 	 6,90

10.	 Miso Suppe 6,11 	 5,50
	 Japanische Sojabohnensuppe, Dashi mit Tofu, Wakame Algen mit Lauchzwiebeln 
	 und Sesam. Japanese soybean soup, dashi with tofu, wakame seaweed with 
	 spring onions and sesame.

11.	 Tom Kha Gai	
	 Kokosmilch, Zitronengras, asiatische Kräutern, Champignons, Tomaten, dazu:
	 Coconut milk, lemongrass, Asian herbs, mushrooms, tomatoes, with:

A.	 Tofu 6	 5,50
B.	 Hühnerfleisch chicken	 5,90
C.	 Garnelen 2 shrimps	 6,50

12.	 Mini Wantan-Suppe 1,2	 5,90
	 Gehacktes Hühnerfleisch und Garnelen in Teigtaschen mit verschiedenem Gemüse, 
	 asiat. Kräutern. Minced chicken and shrimps in dumplings various vegetables, Asian herbs 

13.	 Canh Chua - Sauer Suppe (leicht scharf)
	 Glasnudeln mit Ananas, Pilze – Enoki, Shimeji, Tomaten, Gemüse, Okra und
	 vietnamesischen Kräutern dazu: Glass noodles with pineapple, mushrooms – enoki, 
	 shimeji, tomatoes, vegetables, okra and Vietnamese herbs:

A.	 Tofu 6	 5,50
B.	 Hühnerfleisch chicken	 5,90
C.	 Rindfleisch beef	 6,50

14.	 Com Dang Teller 1,2	 16,90
	 2 Stk. Sommerrollen mit Hühnerfleisch, 2 Stk. Ebi Tempura, 2 Stk. Frühlingsrollen, 
	 2 Stk. gebackener Hähnchenspieß, 4 Stk. Wantan gebacken 
	 2 pcs. summer rolls with chicken, 2 pcs. Ebi Tempura, 2 pcs. spring rolls,
	 2 pieces of baked chicken skewer, 4 pieces of baked wontons



S A L A T E
S a l a d s

15.	 Goi Du Du 5 – Papayasalat
	 Grüne Papaya, Kräutern, Karotten, Tomaten, Erdnüssen, Röstzwiebeln 
	 in hausgemachtem Limetten-Dressing, dazu:
	 Green papaya, herbs, carrots, tomatoes, peanuts, fried onions 
	 in homemade lime dressing, with:
A.	 Nur Salat only salad	 6,50
B.	 Garnelen 2 shrimps	 11,90
C.	 Lachs 4 salmon	 12,90

16.	 California Salat 4	 12,90
	 Knusprige Avocado, Lachs, Salat und Oliven-Dressing, Teriyaki Soße
	 Crispy avocado, salmon, salad and olive dressing, teriyaki sauce	

17.	 Quinoa Salat 	 12,90       
	 Quinoa, Gurke, Mango, Cherry Tomaten, Paprika, Avocado, 
	 Kiwi dazu Olive-Limetten Soße und Teriyaki. 
	 Quinoa, cucumber, mango, cherry tomatoes, peppers, avocado, 
	 kiwi with olive-lime sauce and teriyaki                                                                               



Erdnuss-Soße
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H A U P T G E R I C H T E
M a i n  D i s h e s

18.	 Hokkaido Curry 5 mit Reis
	 Hokkaido-Kürbis mit Kokosmilch und frischer Milch, roter Currysoße, 
	 verschiedenem Gemüse, Salat, Erdnüssen, Röstzwiebeln, Kräutern dazu:
	 Hokkaido pumpkin with coconut milk and fresh milk, red curry sauce, various 
	 vegetables, lettuce, peanuts, fried onions, herbs:	
A.	 Tofu 6	 10,90	 B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90	 D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1	 13,90 	 F.	 Knusprige Ente 1 	 14,90
	 crispy chicken			   crispy duck	
G.	 Lachsfilet vom Grill 4 	 16,90	 H.	 Französische Entebrust 	 19,90
	 grilled salmon			   (medium) duck breast

19.	 Sot Mango 5 mit Reis	
	 Mango-Soße mit Curry-Kokos, verschiedenem Gemüse, frische Mangostreifen, 
	 Salat, Erdnüssen und Röstzwiebeln dazu:
	 Mango sauce with curry coconut, various vegetables, fresh mango strips, salad, 
	 peanuts and fried onions with:
A.	 Tofu 6	 10,90	 B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90	 D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1	 13,90 	 F.	 Knusprige Ente 1 	 14,90
	 crispy chicken			   crispy duck	
G.	 Lachsfilet vom Grill 4 	 16,90
	 grilled salmon

20.	 Erdnuss-Soße 5 mit Reis	
	 Erdnuss-Soße, Kokosmilch und frische Milch, fr. Gemüse, Salat und Erdnüssen, dazu:
	 Peanut sauce, coconut milk and fresh milk, fresh vegetables, salad and peanuts, with:
A.	 Gebackener Tofu 6 baked tofu				    10,90
B.	 Garnelen 2 shrimps				    13,90
C.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken			   13,90
D.	 Knusprige Ente 1 crispy duck				    14,90

21.	 R au Xao Cay Toi 5 mit Reis (leicht scharf)	
	 Verschiedenes gebratenes Gemüse mit vietnam. Soße, Knoblauch, asiatischen 
	 Kräutern, 	Chili, Erdnüssen und Röstzwiebeln, Sojakeimlinge dazu:
	 Various fried vegetables with vietnam. sauce, garlic, Asian herbs, chili, peanuts and 
	 fried onions, soybean sprouts:
A.	 Tofu 6	 10,90	 B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90	 D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1	 13,90 	 F.	 Knusprige Ente 1 	 14,90
	 crispy chicken			   crispy duck	
G.	 Lachsfilet vom Grill 4 	 16,90	 H.	 Französische Entebrust 	 19,90
	 grilled salmon			   (medium) duck breast



H A U P T G E R I C H T E
M a i n  D i s h e s

22.	 Bo Xa La Lot 5 mit Reis (leicht scharf)	 14,90
	 Rindfleisch mit asiatischen Kräutern, verschiedenes gebratenes Gemüse, 
	 Chili, Sojakeimling, Salat, Erdnüssen. Beef with Asian herbs, various fried vegetables, 
	 chili, soybean sprouts, salad, peanuts 

23.	 Hai San Xao 5 – Gebratene Meeresfrüchte mit Reis (leicht scharf)                                                                   
	 Ananas, Paprika, Zwiebeln, Tomaten mit asiatischen Kräutern, Chili, Salat, 
	 Erdnüssen, Kräutern mit: Pineapple, peppers, onions, tomatoes with Asian herbs, 
	 chilli, lettuce, peanuts, herbs with:

A.	 Tintenfisch 14 squid	 18,90
B.	 Tintenfisch, Garnelen 2,14  squid, shrimps         	 20,90

24.	 Teriyaki 5,11 mit Reis
	 Grüner Spargel, Brokkoli in Teriyaki–Sauce und garniert mit Lauch, Salat, 
	 Erdnüssen, Sesam und Röstzwiebeln. Green asparagus, broccoli in teriyaki sauce 
	 and garnished with leek, salad, peanuts, sesame and fried onions.

A.	 Tofu 6	 12,90
B.	 Lachs (medium) 4 salmon	 18,90
C.	 Thunfisch (medium) 4 tuna	 19,90
D.	 Französische Entebrust (medium) duck breast	 22,90

25.	 Bun Nem Sai Gon 5,11	 13,90
	 Reisnudeln mit gebackenen Frühlingsrollen gefüllt mit Morcheln, Glasnudeln und 		
	 asiatischen Kräutern, knusprig gebacken, dazu frischer Salat, Reisnudeln, Erdnüssen, 
	 Sesam in hausgemachtem Limetten-Dressing. Rice noodles with baked spring rolls filled 		
	 with morels, glass noodles and Asian herbs, baked crispy, with fresh salad, rice noodles, 
	 peanuts, sesame seeds in homemade lime dressing.

26.	 Bun Bo Nam Bo 5,11	 13,90
	 Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln, Salat, Koriander, Sesam 
	 und Erdnüssen in hausgemachtem Limetten-Dressing. Rice noodles with fried beef, 
	 peppers, onions, lettuce, coriander, sesame and peanuts in homemade lime dressing.
	
27.	 Pho Tron 5,11

	 Reisbandnudeln gemischt mit frischem Salat, Kräutern, Sojakeimlinge, Tomaten 
	 und Erdnüssen, Röstzwiebeln, Sesam in hausgemachtem Limetten-Dressing dazu:
	 Flat rice noodles mixed with fresh lettuce, herbs, soybean sprouts, tomatoes
	 and peanuts, fried onions, sesame in homemade lime dressing:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	         13,90
D.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 13,90
E.	 Knusprige Ente 1 crispy duck	 14,90



H A U P T G E R I C H T E
M a i n  D i s h e s

28.	 Gebratene Udon-Nudeln 5,6 

	 mit Karotten, Zucchini, Pak Choi, Sojakeimlinge, Röstzwiebeln, Erdnüssen, 
	 Lauchzwiebeln und Koriander, dazu:
	 with carrots, zucchini, pak choi, soybean sprouts, eggs, fried onions, peanuts,
	 spring onions and coriander, with:
A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90
D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 13,90
F.	 Knusprige Ente 1 crispy duck	 14,90

29.	 Gebratene Reisbandnudeln 5,6

	 mit Karotten, Zucchini, Pak Choi, Sojakeimlinge, Eier, Röstzwiebeln, Erdnüssen, 
	 Lauchzwiebeln und Koriander, dazu:
	 with carrots, zucchini, pak choi, soybean sprouts, eggs, fried onions, peanuts,
	 spring onions and coriander, with:
A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90
D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 13,90
F.	 Knusprige Ente 1 crispy duck	 14,90

30.	 Gebratene Reis 3,5,6

	 mit Maiskörner, grünen Bohnen, Karotten, Röstzwiebeln, Ananas, Eier, 
	 Erdnüssen, Sojakeimlinge, Lauchzwiebeln und Koriander, dazu:
	 with corn kernels, green beans, carrots, fried onions, pineapple, eggs,
	 peanuts, soybean sprouts, spring onions and coriander, plus:
A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90
D.	 Garnelen 2 shrimps	 13,90
E.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 13,90
F.	 Knusprige Ente 1 crispy duck	 14,90



Gebratene Udon-Nudeln



Wantan Suppe

Pho Suppe

Udon Miso



S U P P E N
S o u p s

31.	 Pho 6 - Traditionelle vietnamesische Suppe                                                                             
	 Traditionelle, vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit klaren Brühe, 
	 asiatischen Gewürzen, Sojakeimlinge und frische asiatischen Kräuter, dazu:
	 Traditional Vietnamese flat rice noodle soup with clear broth, Asia spices, 
	 soybean sprouts and fresh Asian herbs, plus: 

A.	 Hühnerfleisch chicken	 11,90
B.	 Rindfleisch beef	 12,90
C.	 Hühnerfleisch & Rindfleisch chicken & beef	 13,90

32.	 Wantan Nudelnsuppe 2,6 	 12,90
	 Klassische asiatische Wantan mit fein gehacktem Hühnerfleisch, Garnelen 
	 und frischem Gemüse, Sojakeimlinge und Reisnudeln mit verschiedenem Gemüse 
	 und Kräutern.
	 Classic Asian wonton with finely chopped chicken, shrimp and fresh vegetables, soybean 		
	 sprouts and rice noodles with various vegetables and herbs.

33.	 Udon Miso 11 (leicht scharf)
	 Udon-Nudeln, Gemüse in Miso Suppe, Pilze – Enoki, Shimeji, Okra, garniert 
	 mit frittierten gewürzten Lotuswurzel, Nori-Streifen, vietnamesischen Kräutern 
	 und Sesam dazu: 
	 Udon noodles, vegetables in miso soup, mushrooms – enoki, shimeji, okra, garnished 
	 with fried seasoned lotus root, nori strips, Vietnamese herbs and sesame with it:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	  12,90
C.	 Rindfleisch beef	 13,90                                                                                                                 

34.	 Canh Chua - Sauer Suppe (leicht scharf)
	 Glasnudeln mit Ananas, Pilze – Enoki, Shimeji, Tomaten, Gemüse, Okra 
	 und vietnamesischen Kräutern dazu: 
	 Glass noodles with pineapple, mushrooms – enoki, shimeji, tomatoes, 
	 vegetables, okra and Vietnamese herbs:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Hühnerfleisch chicken	 12,90
C.	 Rindfleisch beef 	 13,90



V E G A N E  G E R I C H T E
V e g a n  D i s h e s

40. 	Vegan - Hokkaido Curry 5,6 mit Reis	
	 Hokkaido-Kürbis mit Kokosmilch und Sojamilch, verschiedenem Gemüse, 
	 Erdnüssen, Röstzwiebeln, dazu:
	 Hokkaido pumpkin with coconut milk and soy milk, various vegetables,
	 peanuts, fried onions, with:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Vegetarisches Hühnerfleisch 1 vegetarian chicken	 13,90
C.	 Vegetarische Ente 1 vegetarian duck	 14,90

41.	 Vegan - Sot Mango 5 mit Reis	
	 Mango-Soße mit Curry-Kokos, frisches Gemüse, frische Mangostreifen, 
	 Erdnüssen und Röstzwiebeln, dazu:
	 Mango sauce with curry-coconut, fresh vegetables, fresh mango strips,
	 peanuts and fried onions, with:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Vegetarisches Hühnerfleisch 1 vegetarian chicken	 13,90
C. 	 Vegetarische Ente 1 vegetarian duck	 14,90

42. 	Vegan - R au Xao Cay 5,6 mit Reis
	 Verschiedenes gebratenes Gemüse mit vietnamesischer Soße, Knoblauch, 
	 asiatischen Kräutern, Chilli, Erdnüssen und Röstzwiebeln, Sojakeimlinge, 
	 Kräutern dazu:
	 Various fried vegetables with Vietnamese sauce, garlic, Asian herbs, chilli, 
	 peanuts and fried onions, soybean sprouts, adding herbs:

A.	 Tofu 6	 10,90
B.	 Vegetarisches Hühnerfleisch 1 vegetarian chicken	 13,90
C.	 Vegetarische Ente 1 vegetarian duck	 14,90



Kultur & Natur 
Vietnam



F Ü R  K I N D E R
F O R  K I D S

50. 	 Mini Pho Suppe 6 - Traditionelle vietnamesische Suppe                                                                             
	 Traditionelle, vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit klaren Brühe, 
	 asiatischen Gewürzen, Sojakeimlinge und frische asiatischen Kräuter, dazu:
	 Traditional Vietnamese flat rice noodle soup with clear broth, Asian spices, 
	 soybean sprouts and fresh Asian herbs, plus:	

A.	 Hühnerfleisch chicken	 5,90
B.	 Rindfleisch beef	 6,50
C.	 Hühnerfleisch & Rindfleisch chicken & beef	 6,50

51. 	 Khoai Lang Chien – Süßkartoffel
	 Knusprig, frittierte Süßkartoffel Pommes mit Cocktailsauce dazu:
	 Crispy fried sweet potato fries with cocktail sauce:

A.	 Nur Süßkartoffel Pommes only sweet potatoes	 5,50
B.	 Ga Sate 5 – Hähnchenspieß (2 Stk.) chicken skewers	 7,50 
C.	 Ebi Tempura 2 (4 Stk.) 	 8,50

52.	 Gebratene Reisbandnudeln 5,6

	 mit Karotten, Zucchini, Pak Choi, Sojakeimlinge, Röstzwiebeln, Erdnüssen, 
	 Lauchzwiebeln und Koriander, dazu:
	 with carrots, zucchini, pak choi, soybean sprouts, fried onions, peanuts,
	 spring onions and coriander, with:

A.	 Hühnerfleisch chicken	 8,50
B.	 Rindfleisch beef	 8,90
C.	 Garnelen 2 shrimps	 8,90
D.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 8,90

53.	 Gebratene Reis 3,5,6

	 mit Maiskörner, grünen Bohnen, Karotten, Röstzwiebeln, Ananas, Eier, 
	 Erdnüssen, Sojakeimlinge, Lauchzwiebeln und Koriander dazu:
	 with corn kernels, green beans, carrots, fried onions, pineapple, eggs,
	 peanuts, soybean sprouts, spring onions and coriander:

A.	 Hühnerfleisch chicken	 8,50
B.	 Rindfleisch beef	 8,90
C.	 Garnelen 2 shrimps	 8,90
D.	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 8,90
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N a c h t i s c h
D e s s e r t

60.	 Mango Mango 5	 6,50
	 Vietnamesischer schwarzer Klebreis mit süßer Mango verfeinert, 
	 Erdnüssen und Kokosmilch. Vietnamese black sticky rice refined 
	 with sweet mango, peanuts and coconut milk.

61.	 Sesambällchen 11 (5 Stk.)   	 5,90
	 Klebreis gefüllt mit Bohnenpaste, Sesam und Honig 
	 Sticky rice filled with bean paste, sesame and honey

62.	 Gebackene Banane 5,11 (5 Stk.)	 5,90   
	 mit Honig, Sesam and Erdnüssen
	 with honey, sesame and peanuts 

63.	 Mochi-Eis (2 Stk.)	 5,90                                                     
 	 Reiskuchen gefüllt mit Eiscreme aus Japan 
	 Rice cake filled with ice creme from Japan

B e i l a g e  -  S i d e  d i s h e s

70. 	 Reis rice	 2,00

71. 	 Nudeln noodle	  2,00

72. 	 Curry Soße curry sauce	 3,00

73. 	 Mango Soße mango sauce	 3,00

74. 	 Erdnuss Soße 5 peanut sauce	  3,00

75.	 Unagi Soße unagi sauce	 1,50	

76. 	 Cocktail Soße cocktail sauce	 1,50

77. 	 Knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken	 7,00

78. 	 Knusprige Ente 1 crispy duck	 8,00



Sushi Maki

Sushi  Nigiri



         N I G I R I

(2 Stück)
Reisbällchen mit Belag aus Fisch 

oder Meeresfrüchten
Rice balls with fish topping

or seafood

N1.	 Avocado	 4,90

N2. 	 Sake 4	 5,50
	 Lachs salmon

N3. 	 Maguro 4	 5,90
	 Thunfisch tuna

N4. 	 Ebi 2	 5,90
	 gekochte Garnelen cooked shrimps

N5. 	 Unagi 4	 5,90
	 Aal eel

N7. 	 Sake Avo 4  	 6,50
	 Lachs, Avocado salmon, avocado

N8. 	 Maguro Avo 4  	 6,90                                                  
	 Thunfisch, Avocado tuna, avocado                       

N9. 	 Sake Unagi 4 	 7,50
	 Lachs, Aal  salmon, eel                                                                                    

N10. Maguro Unagi 4	 7,90
	 Thunfisch, Aal tuna, eel                                                                    

M A K I
(8 Stück)

Im Reis eingerollter Belag, 
umrundet mit Seetangblättern

Topping rolled in rice,
surrounded with seaweed leaves

M1. 	 Avocado	 4,90

M2. 	 Kappa	 4,90
	 Gurke cucumber

M4. 	 California 1	 5,20
	 Surimi, Avocado

M3. 	 Hähnchen 1	 5,20
	 knuspriges Hähnchen crispy chicken

M5. 	 Sake 4	 5,50
	 Lachs, Avocado salmon, avocado

M6. 	 Maguro 4	 5,90
	 Thunfisch tuna

M7. 	 Ebi 2	 5,90
	 Garnelen, Avocado shrimps, avocado

M8. 	 Unagi 4	 5,90
	 Aal eel	



Inside Out



I N S I D E - O U T

(8 Stück)
In Seetangblättern eingerollter Belag, umrundet mit Reis

Topping rolled in seaweed leaves, surrounded by rice

i1. 	 Veggie I.O. 11	 9,00
	 Avocado, Gurke, Mango, Sesam
	 avocado, cucumber, mango, sesame

i2. 	 Ebi Tempura I.O. 2,7,11	 10,50
	 Garnelen, Avocado, Sesam, Frischkäse
	 shrimps, avocado, sesame, cream cheese

i3. 	 California I.O. 1,4	 10,50
	 Surimi, Avocado, Tobiko
	 surimi, avocado, fish roe

i4. 	 Hähnchen I.O. 1,11	 10,50
	 knuspriges Hähnchen, Gurke, Sesam
	 crispy chicken, cucumber, sesame

i5. 	 Sake I.O. 4	 10,50
	 Lachs, Avocado, Tobiko
	 salmon, avocado, fish roe

i6. 	 Maguro I.O. 4 	 11,50
	 Thunfisch, Avocado, Tobiko 
	 tuna, avocado, fish roe

i7. 	 Unagi I.O. 4 	 10,50
	 Gurke, Avocado, Aal, Tobiko
	 cucumber, avocado, eel, fish roe



T E M P U R A  R O L L S 

T1. 	 Avocado Tempura Rolls 7,11 (6 Stk.)	 9,50
	 Avocado, Frischkäse, Sesam
	 avocado, cream cheese, sesame

T2. 	 Hähnchen Tempura Rolls 1,7,11 (6 Stk.)	 10,50
	 knuspriges Hähnchen, Gurke, Frischkäse, Sesam
	 crispy chicken, cucumber, cream cheese, sesame 

T3. 	 Sake Tempura Rolls 4,7,11 (6 Stk.)	 10,50
     	 Lachs, Avocado, Frischkäse, Sesam
	 salmon, avocado, creame cheese, sesame

T4. 	 Maguro Tempura Rolls 4,7,11 (6 Stk.)	 11,50
	 Thunfisch, Frischkäse, Avocado, Sesam 	
	 tuna, cream cheese, avocado, sesame

T5.	 I.O Sake Tempura Rolls 4,7,11 (12 Stk.)	 12,50
   	 Lachs, Gurke, Frischkäse, Sesam
	 salmon, cucumber, cream cheese, sesame	

T6. 	 I.O Maguro Tempura Rolls 4,7,11 (12 Stk.)	 12,90
	 Thunfisch, Avocado, Frischkäse, Sesam
	 tuna, cream cheese, avocado, sesame	

T7. 	 Mini Sake Maki Tempura Rolls 4 (8 Stk.)	 8,50

T8. 	 Mini Maguro Maki Tempura Rolls 4 (8 Stk.)	 8,90



 C R I S P Y  T I G E R  R O L L S 

(8 Stk.)
C1. 	 Ebi Tempura, Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse, 		  14,90
	 Sesam umhüllt mit Lachs 4,7,11. ebi tempura, avocado, cucumber, 
	 mango, creame cheese, sesame coated with salmon                   

C2. 	 Ebi Tempura, Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse,		  15,50
	 Sesam umhüllt mit Thunfisch 4,7,11. ebi tempura, avocado, cucumber, 
	 mango, creame cheese, sesame coated with tuna           

C3. 	 Surimi, Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse, Sesam	   	 14,90
	 umhüllt mit Unagi 4,7,11. surimi, avocado, cucumber, mango, 
	 creame cheese, sesame coated with unagi  	     

C4. 	 Lachs, Gurke, Frischkäse, Sesam, umhüllt mit Avocado 4,7,11.         	 14,50                                              
	 salmon, cucumber, creame cheese, sesame coated with avocado  

S A S H I M I

A1. 	 Seetang-Salat seasweed salad		   6,00

A2. 	 Feuerlachs & Avocado 4 mit Seetang-Salat		  10,50
	 flambeed salmon & avocado with seasweed salad	

A3. 	 5 Lachs & 5 Thunfisch 4 mit Seetang-Salat		  22,90
	 5 salmon & 5 tuna with seasweed salad

A4. 	 10 Lachs & Avocado 4 mit Seetang-Salat		  21,90
	 10 salmon & avocado with seasweed salad

A5. 	 10 Thunfisch & Avocado 4 mit Seetang-Salat		  23,90
	 10 salmon & avocado with seasweed salad

P O K E  B O W L

Sushireis mit Gurke, Avocado, Edamame, Mangostreifen, Seetang-Salat,  
Rote Bete, Sesam und Spicy-Teriyaki Soße

Sushi rice with cucumber, avocado, edamame, mango stripes, seaweed salad, 
beetroot, sesame, spicy teriyaki sauce

P1. 	 Tofu 6 tofu bowl	 12,90
P2. 	 knuspriges Hähnchen 1 crispy chicken bowl	 13,90
P3. 	 knusprige Ente 1 crispy duck bowl	 14,90
P4. 	 Lachs 4 salmon bowl	 14,90
P5. 	 Thunfisch 4 tuna bowl	 15,90



S U S H I - M E N Ü S

Menü 1 Vegan	 19,90
2 Stk. Avocado Nigiri; 8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Veggie Inside Out; 1 Miso Suppe

Menü 2 1,4	 26,90
2 Stk. Maguro Nigiri; 2 Stk. Sake Nigiri
8 Stk. C2. Crispy Tiger Rolls mit Thunfisch 	
1 Miso Suppe

Menü 3 4	 22,90
2 Stk. Sake Nigiri; 8 Stk. Sake Maki
8 Stk. Sake Inside Out; 1 Miso Suppe

Menü 4 4	 24,90
2 Stk. Maguro Nigiri; 8 Stk. Maguro Maki
8 Stk. Maguro Inside Out; 1 Miso Suppe

Menü 5 1,4 für 2 Personen	 49,90
6 Stk. Nigiri (Sake, Maguro, Ebi)
8 Stk. C1. Crispy Tiger Rolls mit Lachs
8 Stk. Maguro Tempura Rolls
2 Lachs-, 2 Thunfischscheiben, Seetangsalat
2 Miso Suppe

Menü 6 1,4,7 für 4 Personen    	 95,90
6 Stk. Nigiri (Sake, Maguro, Ebi) 
8 Stk. Maguro Maki; 8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Unagi Inside Out
4 Stk. C1. Crispy Tiger Rolls mit Lachs                    
4 Stk. C2. Crispy Tiger Rolls mit Thunfisch            
12 Stk. I.O. Sake Tempura Rolls
8 Stk. T6. Mini Sake Maki Tempura Rolls 
A3. Seetang-Salat mit 5 Lachsscheiben und 
5 Thunfischeiben; 4 Miso Suppe  



S H A K E S
L A S S I



S O F T D R I N K S 	 0,2l	 0,4l	 Fl. 0,75L

Mineralwasser Still oder mit Kohlensäure	 2,90	 3,90	 6,90
Still water or water with carbonic

Coca Cola H,M, Cola Zero A,H,M	 2,90	 3,90

Spezi H,M, Fanta H,M, Sprite	 2,90	 3,90	

S Ä F T E  /  S C H O R L E 		  0,2l	 0,4l

Apfelsaft, Mangosaft, Litschisaft, Ananassaft	 	 3,50	 4,50
apple-, mango-, lychee-, pine apple juice

Apfel-, Mango-, Litschi-, Ananasschorle	 	 3,50	 4,50
apple-, mango-, lychee-, pine apple spritzer

S H A K E S  /  L A S S I 			   0,4l	 

Mango Lassi 7			   5,50
Mango, Kokosmilch, Naturjoghurt, Milch, Eiswürfel
Mango, coconut milk, yoghurt, milk, ice cubes

Bananen Lassi 7			   5,50
Frische Bananen, Kokosmilch, Milch, Zucker, Eiswürfel
fresh bananas, coconut milk, milk, sugar, ice cubes

Minze Lassi	 	 	 5,50
Frische Minze, Ananassaft, Zucker, Eiswürfel
fresh mint, pineapple, juice, sugar, ice cubes

Avocado Lassi 7			   5,90
Frische Avocado, Kokosmilch, Milch, Zucker, Eiswürfel
fresh avocado, coconut milk, sugar, ice cubes

Com Dang - Schwimming Pool 7			   6,50
Ananassaft, Litschisaft, Kokos, Sahne, Blue Curacao
pineapple juice, coconut, cream,  blue curacao



H O M E M A D E S
Jasmin Eistee	 5,90
Jasmin Tee, frische Limetten, Rohrzucker, Eiswürfel
green tea, fresh limes, mint, brown sugar cane sugar, ice cubes

Limettensaft (homemade)	 5,50
Frische Limetten, frische Orange, frische Minze, Rohrzucker, Eiswürfel
fresh limes, fresh orange, fresh mint, brown sugar, ice cubes

Litschi Limo                                              	 5,90
Litschisaft, Limetten, Minze, Soda
Lychee juice, lime, mint, soda

Strawberry Brew                                         	 6,20	
Erdbeerpüree, Limetten, Minze, Soda
Strawberry mash, lime, mint, soda

Blueberry Brew                                        	   6,20
Blaubeerpüree, Limetten, Minze, Soda
Blueberry mash, lime, mint, soda

Sakura Limo                                          	   6,20
Litschi Saft, Sauerkirsche, Holunderblütensirup, Limetten, Soda
Lychee juice, sour cherry, elderflower cordial, lime, soda



C O C K T A I L S  M I T  A L K O H O L
		
	 0,2l
Moskow Mule	 8,50
Absolut Vodka, Limetten, Gurke, Ginger Beer
Absolut vodka, lime, cucumber, ginger beer

Com Dang Mule	 8,90
Nep Moi Vodka, Blaubeerpüree, Limetten, Minze, Soda
Rice vodka, blueberry mash, lime, mint, soda

Hugo 	 6,90
Perlwein, Holunderblütensirup, Limeten, Soda 
Sparkling wine, elderflower cordial, lime, soda

Ginger Hugo	 6,90
Perlwein, Holunderblütensirup, Limeten, Ingwer, Ginger Beer 
Sparkling wine, elderflower cordial, lime, ginger, ginger beer

Aperol Spritz	 6,90
Aperol, Perlwein, Orange, Soda 
Aperol, sparkling wine, orange, soda

Mojito	 7,90
Weißer Rum, Limetten, Minze, brauner Rohrzucker, Soda
White rum, lime, mint, cane suger, soda

Strawberry Mojito	 7,90
Weißer Rum, Erdbeerpüree, Limetten, Minze, Soda
White rum, strawberry mash, lime, mint, soda

Midori Punch	 7,90
Absolut Vodka, Midori Melonenlikör, Mangosaft, Ananassaft, Zitronenlimonade
Absolut Vodka, Midori melon liqueur, mango juice, pineapple juice, lemonade

Swimmingpool	 7,90
Weißer Rum, Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Kokosmilch, Kokossirup
White rum, vodka, blue curacao, pineapple juice, coconut milk, coconut syrup



B I E R  -  B E E R  1	 	
	 0,3l	 0,5l

Warsteiner vom Fass	 3,50	 4,90

Warsteiner alkoholfrei non alcohol	 3,20	 4,50

Radler Bier mit Sprite  beer with sprite 	 3,20	 4,50

Saigon Bier vietnamesiches Bier vietnamese beer	 4,50

Tiger Bier	 4,20

Erdinger Weißbier hell 	 	 4,50

Erdinger Weißbier dunkel	 	 4,50

Erdinger Weißbier kristall	 	 4,50

Erdinger alkoholfrei non alcohol		  4,50

W E I N  -  W I N E 	
	 0,2l	 Fl. 1L

Chardonnay Rosé	 4,90	 23,00

Chardonnay Weiß	 4,90	 23,00

Merlot Rot	 4,90 	 23,00

Grauburgunder	 5,20	 23,00

	 0,2l	  Fl. 0,75L

Riesling Weiß	 5,20	 22,00

Weinschorle	 4,50

S E K T 	 0,1l	 Fl. 0,75L

Prosecco	 3,50	 22,00

S C H N A P S  B O O Z E
Reisschnaps (45% vol.) rice booze 	 2cl	 3,50

Sake warm oder kalt (15% vol.) Sake warm or cold	 0,2l	 5,50



H E I S S E  G E T R Ä N K E

Jasmin Tee 	 3,50
Jasmin tea

Grüner Tee	 3,50
Green tea

Ingwer Tee
frischer Ingwer mit Honig	 3,90
fresh ginger with honey

Limetten-Zitronengras Tee	 4,20
frische Limetten, frisches Zitronengras mit Honig
fresh limes, fresh lemongrass with honey		

Pfefferminz - Ingwer Tee	 4,20
frischer Ingwer, frische Minze mit Honig
fresh ginger, mint with honey

Winter Tee	 4,20
frischer Ingwer, frische Orange, frische Minze mit Honig
fresh ginger, fresh orange, fresh mint with honey

Café Vietnam
Vietnamesischer Espresso F     5,00
filterkaffee mit Kondensmilch    
filter coffee with condensed milk



INFOS ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN

Für Ihre Gesundheit und die Qualität Ihrer Speisen kochen wir nicht mit Glutamat.

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können.

1 	 Enthält glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse
1a. 	 Weizen
1b. 	 Gerste
2 	 Enthält Krebstiere/-Erzeugnisse
3 	 Enthält Ei/-Erzeugnisse
4 	 Enthält Fisch/-Erzeugnisse
5 	 Enthält Erdnüsse/-Erzeugnisse
6 	 Enthält Sojabohnen/-Erzeugnisse
7 	 Enthält Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
8 	 Enthält Schalenfrüchte/Nüsse bzw. Nusserzeugnisse
9 	 Enthält Sellerie/-Erzeugnisse
10 	 Enthält Senf/-Erzeugnisse
11 	 Enthält Sesamsamen/-Erzeugnisse
12 	 Enthält Schwefeloxid/Sulfite
13 	 Enthält Lupine/-nerzeugnisse
14 	 Enthält Weichtiere/-Erzeugnisse Zusatzstoffe

A 	 Mit Süßungsmittel(n)
B 	 Mit Zucker(n) und Süßungsmittel(n)
C 	 Enthält Aspartam (eine Phenylalaninquelle)
D 	 Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken
E 	 Enthält Süßholz
F 	 Erhöhter Koffeingehalt
H 	 Mit Farbstoff
I 	 Mit Konservierungsstoff
J 	 Mit Sulphat & Sulphite
L 	 Mit Nitritpökelsalz und Nitrat
M 	 Mit Antioxidationsmittel
O 	 Geschwärzt
P 	 Gewachst
Q 	 Mit Phosphat
S 	 Chininhaltig
T 	 Säuerungsmittel
U 	 Stabilisatoren




